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Торт

Новорічна мрія
	1кг борошна

300г меду 

10 яєць

100г вершкового масла

2 склянки сметани

1 чайна ложка сметани

1 чайна ложка кориці

ваніль


	Крем

150г вершкового масла

100г шоколаду

2 ст.ложки молока

100г цукрової пудри

50г горіхів 

столова ложка коньяку 

цедра лимону




Масло і жовтки розітріть із цукром , додайте розтоплений мед з меленою корицею, сметану і старанно вимішайте з просіяним борошном і содою . Опісля масу вимішайте із збитими білками, вилийте у змащену жиром і посипану борошном форму , печіть у нагрітій духовці 40-45 хвилин.
Для крему збийте на пухку масу масло, додаючи цукрову пудру, натерту цедру, розпущений у молоці шоколад, коньяк.Торт прикрасити за смаком..


Новорічна мрія
Рік мавпочки – дуже добре,

Півня рік – це краще.

Рік собаки, що гряде,

Не змінимо ні за що.

Бо собака – дітям друг,

А ми їм довіряймо

І такий чарівний торт 

На всіх розділяймо. 
То може і вам він до смаку?


Новогодний торт – сюрприз

Мы вам представляем

Счастья, мира и удач

Всем вам пожелаем.

Пусть будут рады малыши, 

Пусть веселятся от души,

Подарок сладкий в Новый год

Пусть всем здоровье принесет!

